
 

 

Pressemitteilung 

Fondue, Raclette und Rechaud: Wenn das Essen zum gemeinsamen Erlebnis wird, rückt 

nicht nur das Gericht, sondern vor allem das Miteinander in den Mittelpunkt. Kisag 

verbindet diese besondere Form des Genusses mit Schweizer Präzision, hochwertigem 

Design und vielseitigen Lösungen für den Tisch. 

Fondues, Raclettes und Rechauds von Kisag 

Geselliger Genuss für besondere Gelegenheiten 

Kochen am Tisch ist mehr als eine Zubereitungsart. Es entschleunigt, lädt zum 

gemeinsamen Probieren ein und macht – ganz nebenbei – aus einem Essen einen 

geselligen Abend. Ob klassisches Käsefondue, Fleischfondue, Raclette oder das 

Warmhalten von Saucen und Beilagen: Mit seinen vielseitigen Rechaud-Systemen bietet 

Kisag die passende Basis für genussvolle Runden und lässt dabei viel Raum für 

individuelle Vorlieben. 

Besonders praktisch: Die Rechauds lassen sich mit unterschiedlichen Aufsätzen und 

Zubehörteilen flexibel an die jeweilige Tischsituation anpassen. Grillplatten, Raclette-

Aufsätze und verschiedene Töpfe erweitern die Einsatzmöglichkeiten weit über das 

klassische Fondue hinaus. Die nachfüllbaren Sicherheitsgasbrenner ermöglichen dabei 

eine präzise Regulierung der Hitze. So kann empfindliches Käsefondue sanft 

warmgehalten werden, während für Fleischfondue die notwendige konstante Temperatur 

zur Verfügung steht. 

Auch beim Komfort setzt Kisag auf eine saubere und unkomplizierte Lösung: Die Gas-

Technologie kommt ohne Brennpaste aus und verursacht weder unangenehme Gerüche 

noch Rußrückstände. Die Geräte lassen sich zwischendurch ausschalten und später 

einfach wieder in Betrieb nehmen. Das ist ideal für lange Abende, an denen nicht alles 

nach einem festen Zeitplan ablaufen muss. 

Vom Esstisch auf den Grill 

Vielseitigkeit zeigen auch die robusten Gusseisentöpfe von Kisag. Je nach Modell können 

sie nicht nur am Tisch, sondern auch auf dem Grill oder im Backofen eingesetzt werden. 

Einige Varianten eignen sich sogar als Dutch Oven. Damit werden die langlebigen Töpfe 

zu flexiblen Küchenbegleitern, die weit über den klassischen Fondueabend hinaus zum 

Einsatz kommen können. 

Schweizer Tradition trifft deutsche Vertriebskompetenz 

Kisag steht für eine Tischkultur, bei der gemeinsamer Genuss und hochwertige 

Funktionalität zusammengehören. Die Marke verbindet traditionelle Formen des 



gemeinsamen Essens mit zeitgemäßer Gestaltung und durchdachten Lösungen für den 

Alltag. Das passt zum deutschen Markt, in dem Fondue und Raclette längst nicht mehr 

nur für besondere Anlässe stehen, sondern zunehmend für unkomplizierte, gesellige 

Genussmomente. 

Auch gesellschaftliche Verantwortung gehört zur Identität von Kisag. Als Unternehmen 

der VEBO-Gruppe arbeitet die Marke mit lokalen Betrieben zusammen, die geschützte 

Arbeitsplätze anbieten. So verbindet Kisag Schweizer Produktqualität mit einem sozialen 

Anspruch, der über reine Funktionalität hinausgeht. 

Genuss am Tisch, ganz nach persönlichem Geschmack 

Für ein rundum gelungenes Fondue- oder Raclette-Erlebnis hilft eine kleine Dramaturgie: 

Zutaten bereits portionieren, Saucen in kleinen Schalen bereitstellen und Beilagen nach 

ihren Garzeiten gruppieren. So bleibt der Abend entspannt – und der Rechaud wird vom 

praktischen Kochgerät zum Mittelpunkt einer bewusst gestalteten Genussrunde. 

Die Kisag Produkte sind über den deutschen Fachhandel sowie ausgewählte 

Onlinehändler erhältlich. Vertriebspartner in Deutschland ist iSi Deutschland. 

Weitere Informationen: www.kisag.ch 
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Über Kisag 

Die Kisag AG ist ein international tätiges Unternehmen mit weit über die Landesgrenzen hinaus bekannten 

Markenprodukten in Schweizer Qualität. Als Teil der VEBO-Gruppe übernimmt Kisag eine besondere soziale 

Verantwortung und arbeitet mit verschiedenen lokalen Unternehmen zusammen, die geschützte Arbeitsplätze 

anbieten. Mit Produkten rund um das „Kochen am Tisch“ – darunter Rechauds, Caquelons, Anzünder, 

Flambierbrenner sowie Zubehör für Fondue und Raclette – ebenso wie mit praktischen Küchenhelfern aus Silikon 

und Edelstahl begeistert Kisag Hobbyköche und Genießer weltweit. 

Über iSi Deutschland 

https://www.kisag.ch/?utm_source=chatgpt.com


iSi Culinary ist Teil der iSi Group und eine von drei Business Units, die seit 1964 weltweit Druckgaszylinder für 

unterschiedliche Branchen produzieren und exportieren. Die iSi Produktwelt umfasst Systeme aus aufeinander 

abgestimmten Geräten, Chargern und Zubehör. Die Anwendungsbereiche reichen von der Herstellung von 

Schlagsahne, Espumas, Suppen, Saucen und Desserts bis hin zu Soda und Nitro-Drinks. Darüber hinaus vertreibt iSi 

Deutschland die Marken LocknLock Multifunktionsdosen. 

Freigabe zur Veröffentlichung, auch im Internet. 
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